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* Purés y culis 100% naturales : sélo fruta con un poco de azicar (10% en los purés, maximo 25%
en los culis). Sin colorantes, conservantes ni aromas para conseguir un producto auténtico.

Bolsa Doy-Pack profesional lista para usar.
Purées et coulis 100% naturels : seulement le fruit avec un peu de sucre (10% pour les purées, jusqu'a 25% pour les coulis). Aucun colorant,
ni conservateur ni aréme pour un produit authentique. Sachet Doy-Pack professionnel immédiatement prét a l'emploi.

* Proceso de alta calidad : flash-pasteurizacion (tratamiento éhmico exclusivo) seguida de un
llenado en frio en un entorno completamente estéril. Este procedimiento resguarda la intensidad de

sabor y color de la fruta y permite una conservacién a temperatura ambiente durante un afio.
Process de trés haute qualité : flash pasteurisation (traitement ohmique exclusif) suivi d'un remplissage a froid dans des conditions d'asepsie totale.
Ce procédé préserve l'intensité du goit et la couleur des fruits et permet une conservation du produit a température ambiante pendant 1an.

» Calidad constante : nuestras materias primas son seleccionadas entre las mejores variedades de
fruta; nuestra experiencia le garantiza la regularidad de las calidades organolépticas del producto (sabor,
color, brix ...)

Qualité constante : nos matiéres premiéres sont sélectionnées parmi les meilleures variétés de fruits ; notre savoir-faire vous garantit une
régularité des qualités organoleptiques (goit, couleur, brix).

Puré de fruta

Abricot
Ananas concentré

Albaricoque

Pifia concentrada ; ; ; ;
... purés de fruta como ingrediente de sus creaciones

Plitano Banane g scEas e o
t t t
Grosella negra Ciii es purées de fruits comme ingrédients pour vos préparations
Limén Citron ... culis de fruta listos para usar.
Fresa Fraise .. des coulis de fruits préts a l'emploi.
Frambuesa Framboise ~ ... para los pasteleros
Cereza Griotte b = Realizacion de mousses, pasteles, bavarois,
Lichi Litchi sorbetes, helados, parfaits, postres en vaso...
Mango Mangue

... pour les patissiers : réalisation de mousses, entremets, bavarois, sorbets,

Mora silvestre
Ardndano silvestre
Fruta de la pasion

Melocotén

Mire sauvage
Myrtille sauvage
Fruit de la Passion
Péche Blanche

crémes glacées, parfaits, verrines...

Pera Williams Poire Williams
Culis de fruta e
Alpatieaglie £Auneot ... para los restauradores
Grosella negra Cassis decoracion y acabado de sus platos.
Fresa Fraise = Acompaiiamiento de postres lacteos,
Frambuesa Framboise sorbetes, macedonias, napado.

... pour les restaurateurs : Décoration et finition personnalisée de vos mets.
Accompagnement de vos desserts lactés, sorbets, salades de fruits et nappage.

... para los barmen
e Elaboracion de cdcteles, smoothies, batidos

o granizados 100% naturales, con todo el
sabor de la fruta.

.. pour les barmen : confection de cocktails, smoothies, milk-shakes
ou granités 100% naturels, avec tout le gout des fruits.

Frutas exodticas Fruits Exotiques

Frutas del bosque Fruits Rouges

Mango Mangue

Fruta de Ia pasion Fruit de la passion

Manzana verde Pomme Verte
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Descubra también nuestras Pates de Fruits Minute

y salsas para poslre.
A découvrir également notre gamme «service».
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Para mas informacion, contdctenos en www.lafruitiere.com
Pour plus d'information, contactez-nous sur www.lafruitiere.com
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